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поло}кЕниЕ
об организации питания в дошкольноЙ группе

1.Общие положения

1.1. НаСтоящее положение регламентирует оргfirизацию питаниrI в мунициrrirльном
бЮДЖетнОм общеобразовательном уrреждении <<Балезинская ocHoBHzuI
общеобразовательнtш школa>) (далее - Учреждение).
1.2. НаСтояЩее Положение разработано в соответствии с Федеральным законом от
30.03.1999 Jt 52-ФЗ (о санитарно-эпидемиологическом благополl-rии Еаселения>,
СаНПИН 2.З12.4.З590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к оргiшизации
ОбЩеСТВенного питания населения), угвержденными постановлением главного
СаНИТаРНОГО ВРаЧа от 27.10.2020 Jt З2, СП 2.4.З648-20 кСанитарно-эпидемиологические
ТРебОВания к организациям воспит€lния и обуrения, отдыха и оздоровления детей и
МОлоДежи), утвержденными постЕlновлением главного санитарного врача от 28.09.2020 }Ь
28, УСТаВоМ муниципального бюджетного общеобразовательного уIреждения
<Балезинская основная общеобразовательнЕuI школa>)
1.3. В СООТВетствии с Порядком организации й ос)дцествления образовательной
деятельности по основным общеобразовательным программаh{, утвержденным
МИнОбрнауки России от 30 августа 20Йг. Jф 1014; Законом РФ кОб Ьбр*о"u""" u
РОССИЙСКОй Федерации> от 29 декабря2012 r. Ns 27З-ФЗ руководитель Учреждения несет
ответственность за организацию питания, осуществJUIет контроль за работой сотрудников,
участв},ющих в организации детского питаЕия.
1.4. Организация питания в образовательном уt{реждении осуществляется штатными
работниками.
1.5. Распределение обязанностей по организации питания между работникалли определено
должностными инструкциями.
1.6. ПомеЩение пищеблока приспособленЫ для работы Еа пищевом сырье, оборудоваrrы
технологическим и холодильным оборудованием.
1.7. В целях улучшения условий организации питания воспитанников в уrреждении
может быть организован родительский контроль.
1.8. Закупка и поставка продуктоВ питания В шкоJry осуществJIяется в порядке,
установленноМ Федеральным зiжоном от 05.04.2013 Jt 44-ФЗ кО контрактной системе в
сфере товаров, услуг для обеспечения закупок товаров, работ, услуг для обеспечения
государственньж и муниципальньD( нуждD (в действующей редакции) и Федершlьного
закона "о закулках товаров, работ, услуг отдельным видчlм юридических Jп{ц" от
18.07.2011 j\ъ22з-ФЗ на договорной основе как за счет средств бюджета, тЕк и за счет

*
*
a

*

. приIUIто
Протоколом заседания
педагогического совета
Ns_ф_оr !а.Ц._204!_r.



средств lтлаты родителей (законньuс предстrlвителей) за присмотр и уход в МБОУ
<БалезинскаlI ocHoBHalI школа)).
1.9. Порялок поставки продуктов опредеJlяется муницишальным контрактом и (или)
договором.

2. Организация питания на пищеблоке.

2.Т. Щети полrIают четьцехрЕ}зовое питание (завтрак, второй завц)ак, обед, полдник).
2.2. Объем пищи и вьIход блюд должны строго соответствовать возрасту ребенка.
2.З. Питание в Учреждении ос}тцествJuIется в соответствии с примерным 15-дневньrм
меню, разработанным на основе физиологических потребностей в пищевьIх веществах и
норм питания детей дошкольного возраста, утвержденным директором Учреждения.
2.4.На основе IIримерного 15-дневного меню ежедневно ответственным за организацию
питtlния составJuIется меню-требование на следующий день и утверждается директором
Учреждения.
2. 5. При составлении меню-требования )лIитываются :

- среднесуточный набор продуктов дJuI кЕDкдой возрастной группы;
- объем блюд для этих грFIгI;
- нормы физиологических шотребностей;
- выход готовых блюд;
- нормы взitимозttменяемости продуктов при приготовлении блюд;
- данные о химическом cocTalBe блюд;
- требования Роспотребнадзора в отношении запрещенньIх продуктов и блюд,

использование KoTopbD( может стать причиной возникновениrI желудочно-кишечного
заболевания, отравления.
2,6. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на
пищеблоке.
2.7. Вносить изменеЕия в угвержденное меню-раскJIадку без согласовчtния с директором
Учреждения запрещ ается.
2.8. При необходимости внесения изменения в меню (несвоевременный завоз rrродуктов,
недоброкачественность прод}кта) ответственным за организацию питания составJuIется
объяснитеJIьнiш с указанием причины. В меню-раскладку вносятся изм9Еения и
заверяются подписью директора Учреждения. Исправления в меню-раскладке не
допускilются.
2.9. После приготовления пищи поваром отбирается суточнrш проба готовой продукции.
Суточная проба отбирается в объеме: rrорционные блюда * в полном объеме; холодные
закуски, первые блюда гарниры и прочие блюда - не монее 100 г. Пробу отбираrот
стерильЕыми или прокипяченными ложкаN,Iи в сторильную или IIрокипяIIенную посуду с
IIлотно закрывi}ющимися крышкаN{и (каждое блюдо - в отдельЕую посуду) и храIIят в
течение не менее 48 часов при температ}ре +2 + бОС в специально отведенном месте в
холодильЕике. Посуду с проба:rrи маркируют с укчванием приема пищи и датой отбора.
2.10. .Щля обеспечения преемственIIости питаниrI родителей (законньтх представителей)
информируют об ассортименте питания ребенка, вывешивtul меню в раздевztлках гр)rпп, с
укiванием полного наименовЕIния блюд, их вьIхода.
2.11. Ежедневно воспитатеJuIми гр}цп ведется )пIет питtlющихся детей с занесением
данных в Табель посещаемости воспитанников.
2.Т2. Объем приготовленной пищи доJIжен соответствовать количеству детей и объему
разовьIх порчий; пища подается теплой - температура первьIх и вторьтх блюд -50-60'С.
2.|З. Выдавать готовую пищу с пищеблока ршрешается только rrосле проведения
конТроля бракеражноЙ комиссиеЙ в составе не менее 5-х человек. Результаты KoHTpoJuI

регистрируются в журнале бракеража установленного образца кЖурна-п бракеража
гОтОвоЙ продукциио. Пр" этом в журнаJIе отмечается результат пробы каждого блюда.



2.14. В цеJu{х профилактики мповитаминозов, непосредственно перед раздачей,
осуществJuIется С-витЕlминизация третьего бшода.
2.t5. Оборудование и содержаЕие пищеблока должны соответствовать санитарным
правилам и нормативаN{ к организации питания в дошкольньж образовательньD(

учреждоЕиях.
2.16. В образовательной организации организуется питьевой режим. Питьевая вода, в том
числе кипяченаjI или расфасованная в емкости и бугилированная, по качеству и
безопасности должна отвечать требованиям СаrrПиН 2.З 12.4.З5 90-20 на питьевую воду.

3. Орrанизация питания детей в группах.

3.1. Работа по организации питания детей в группах осуществлrIется под руководством
воспитатеJUI и закJIючается:

- в создil{ии безопасньтх условий при подготовке и во время приема пищи;
- в воспитании культурно-гигиенических нчlвыков во время IIриема IIищи детьми.

3.2. Полl^ление пищи на группы осуществJuIется помощником воспитатеJIя строго по
режиму.
3.3. Привлекать детей к пол)п{ению пишIи с пищеблока категорически зiшрещается.
3.4. Перед раздачей шищи детям помощник воспитатеJuI обязан:

- промыть столы горячей водой с мьшом;
- тщательно вымыть руки;
- надеть специ{rльIrую одежду дJUI полуIения и раздачи пищи;
- сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

3.5. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной
зоне.
3.6. Подача блюд и прием пищи в обед осуществJuIется в следующем порядке:

- во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом,
салфетницы (на.шная с группы рчlннего возраста);

- рiвливЕtют третье блюдо; 
:

- дети рассаживаются за столы и пристуIIают к приему первого блюда;
- rто окончании, помощник воспитатеJuI убирает со столов тарелки из-под первого

блюда;
- подаотся второо блюдо;
- прием пищи зtжанllивается приемом третьего б.тпода.

3.7. Прием rrищи сотрудникЕtN{и может осуществляться из собственньD( средств.
З.8. В младшей груIIпе детей, у которьD( не сформирован навык саN{остоятельного приема
IIищи, докармливают воспитатель и помощник воспитатеJIя

4. Порядок приобретеIIия продуктов, учета питания, поступления и контроля
денежньж средств па продукты питания.

4.1. К началу у.rебного года директор Учреждения издаёт приказ об организации питаниJI
и нiвначении ответственного за питЕIнио, опредеJuIет его функционЕtльЕые обязанности.
4.2. Воспитатели осущоствJuIют rIет питающихся детей в Табеле посещаемости.
4.3. Ежедневно ответственный за питание составляет меню-раскJIадку на следующий день
на основании списков присугствующих детей, которые ежедневIIо, с 08,00 до 12.00 часов
токущего дня, подают восгIитатели.
4.4. В случае снижениJ{ численности детей, если зzжладка продуктов дJuI приготовлениJI
завтрiжа произошла, порции отпускt}ются другим детям, I(tllt дополнительное питzlние,
глаВным образом детям старшего и младшего дошкольного возраста в виде уволичения
нормы блюда.



4.5. С последующим приемом rrищи (второй з€штрЕlк, обед, полдник) дети, отсутствующие
в УчреждеЕии, снимilются с питt}ниJI, а продукты, оставшиеся невостребованньпчrи,
возвращаются на склад по акту. Возврат продуктов, выписанных по меню дJIя
приготовления обеда, не производится, если они прошли кулинарную обработкУ в
соOтветствии с тохнологией приготовления детского питtшIия:

- мясо, куры, печень;
- овощи, если они прошли тепловую обработку;
- продукты, у которьIх срок реЕrлизации не позвоJIяет их да_шьнейшее хранеЕие.

4.6. Возврату подлежат rrродукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая), сгущенное
молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, масло растительное, сахар, круIIы,
макароны, фрукты, овощи.
4.7. Учет прод}ктов ведется в накопительной ведомости. Записи в ведомости
производятся на основании первичньD( документов в количественном и с}ммовом
выражении. В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.
4.8. Начисление оплаты за питание производится бу<галтерией на основirнии Табеля
посещаемости, которьй заполняет воспитатеJь. Число детодней по Табелю посещаемости
должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании.
4.9. Расходы rrо обесгlечению питания воспитанЕиков обеспечивается бюджетом И

родительской платой.
4.10. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускalются небольшие
отклонения от устаЕовленной суммы, но средшя стоимость дневного рациона за месяц
выдерживается не ниже установленной.

5.Контроль за организацией питания в Учреждении.

5.1. Контроль организации питания, соблподения сtlнитарно- эпидемиологических
норм и правил, качоства поступttющего сырья и готовой продукции, реализуемьD( в
школе, осуществляется органаN{и Роспотребнадзора.
5.2. Контроль целевого использования бrоджетньж средств, вьцеJu{емьIх на питание в
ОУ, осуществляет бухгалтерия Управления образования.
5.3. KoHTpoJb целевого использованиJI, rIета rrоступления и расходования денежньD(
и материальньD( средств осуществJIяет бухгалтерия Управления образовшrия.
5,4. С целью обеспечения открытости работы по организации питания детей в
Учреждении, к участию в контроле привлекается комиссия по контролю за оргаЕизацией
и качеством питания обучающихся.


