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1. оБщиЕ положЕния.
1.1. Положение о порядке организации питания обуlающихся в МБОУ <<Балезинская
ОСНОВНаJI школа)) (далее "Положение") устанавливает IIорядок организации
Рационального питalния обуrаrощихся в школе, оцредеJuIет основные
ОРГаНизационные принципы, правила и требования к организации питания учащихся,
регУлирует отношения между администрацией шIколы и родитеJuIми (законньпrли
пРеДставителями), а также устанавливает размеры и rrорядок предоставления
частичноЙ компенсации стоимости питания отдельным категориям обучающихся.

1.2. Положение разработано в цеJuIх организации полноценного горячего питаЕиrI
у{ащихся, социальной шоддержки и }крепления здоровья детей, создания комфортной
среды образовательFIого lrроцесса.
1.3. Положение разработано в соответствии с Федеральным законом Российской
Федерации от 29 декабря 2012 года J\Ъ 27З-ФЗ кОб образовании в Российской
Федерации>; Уставом школы; Постановлением Главного государственIIого санитарного
ВРача РФ от 27.10.ZO2a Ng 32 кОб утверждении санитарно-эпидемиологических правил и
НОРМ СанПиН 2.З12.4.3590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения)).
1.4. Щействие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в школе.
1.5. НаСтоящее Положение явJuIется локальным нормативным актом,
РеГЛаМеНтирующим деятельность школы по вопросам гIитztниrl, принимается на
ПеДаГОгическом совете и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора
школы.
1.б. ПОложение принимается на неопределенньй срок. Изменения и доrrолIIения к
Положению принимаются в порядке, продусмотренном п.1.5. настоящого
Положения.
1.7. ПОСле принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньгх п},нктов и
РаЗДеЛОВ) В НОвоЙ редакции предыдущЕuI редакция автоматически утрачиваетсилу.

2. основныЕ цЕли и зАдАчи.
Основныпци цеJuIми и задачa}п,lи при оргаЕизации питания )л{ащихся:2.Т. ОбеСпечение учатцихся пит{lнием, соответствующим возрастным
фИЗИОЛОГИческим поцrебностям в пищевьD( веществах и энергии, принцип€t]чI

рациоЕального и сба_шшlсированного IIитани;I;
2.2. гараЕтированЕое качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемьIх дJuI приготовления бrпод;
2.3. пропаганда полноценного и здорового питания;
2.4. модеРнизациЯ шIкольньD( пищеблоКов в сооТветствиИ с требованI,IJIми сtiЕитарньD(
норм и правил, coBpeMeHHbD( технологий;



2.5. использование бюджетньтх средств, вьцеjuIемьIх Еа организацию питания, в
соответствии с требованиями действующего законодательства

. З. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ.
3.1. Организация питtlния уIащихся явJuIется отдельным обязательным н{шравлением
деятельности Школы.
З.2. Щля оргtlнизации питания уIащихся исшользуются специальные помещения
(пищеблок), соответств},ющие требованиям сilнитарно-гигиенических норм и правил по
следующим направлениям :

- соответствие числа посадочньIх мест столовой установленным EopM€lM;
- обеспеченность технологическим оборудованием;
- нttличие пищеблока, подсобньD( помещений для хранения продуктов;
- обеспеченность кухонной и столовой посулой, столовыми приборалли в необходимом
количестве и в соответствии с требоваrrиями СанПиН;
- наJIичие вытяжного оборудования, его работоспособность;
- соответствие иным требовани.ш,t действующих санитарньD( норм и правил в РФ.
З.3. На пищеблоке шостоянIIо должны нсlходиться:
- Табель rIета фактической посещаемости учащихся;
- Журна_тl бракеража скоропортящейся пищевой продукции
- Журна-тr бракеража готовой пищевой rlродукции
- Гигиенический журЕttJI (сотрудники).
- Журнал С-витаtrлинизации третьих и сладких бшод.
- Журнал yleтa температурного режима холодильЕого оборудоваrrия.
- Журна;r yleTa температуры и вл;Dкности в складском помещении
- Журнал KoHTpoJuI над рационом питаниJI.
- Журнал производствеIIного KoHTpoJuI на пищеблоке.
- Примерное 12-дневное меню
- Ежедневные меню, технологические карты на приготовJIяемые блюда
- Приходные док}менты на пищевую продукцию, док)rменты, подтверждающие
качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия,
удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);
- Книга отзывов и предложений.
З.4 А,щлинистрация школы совместно с классными руководитоJIями воспитатеJu{ми
осуществJuIет оргаЕизационн},ю и разъяснительную работу с обуrаrощимися и
родитеJuIми (законньшrли представителяlrли) с целью организации горячего питаIIия
учатцихся Еа fIлатной или бесплатной основе.
3.5. АдминистрациrI школы обеспетIивает принятие оргаIIизационно- управленческих
решениЙ, н€шравленньD( на обеспечение горяtмм питаЕием обl^rающихся, принципов
И санитарно-гигиенических основ здорового гIитания, ведение консультационной и
рЕlЗъяснительноЙ работы с родитеJuIми (законными предстчtвитеJuIми) обучаrощихся.
3.6. Режим питtlния в школе опредеJuIется СанПиН2.312.4.З590-20
3.7. Питание в IIIколе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и
примерного меню, разработанного в соответствии с рекоменлуемой формой
составлениJI приморного меню и пищовой ценности приготовJuIемьD( бrпод, а также
меню-требование, содержаrцих количественные даЕные о рецеIIтуре блюд.
3.8. Примерное меню }тверждается директором школы и согласовывается с
Территориt}льным отделом территориztльЕого управлениr{ Федера_пьной службы по надзору в
сфере защиты прав потребителей и благополlпrия человека по Удлуртской Реопублике в
г.Глазове.
З.9. Ifены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовьIх
КУЛИНаРнЬж б;под, стоимость зЕ}втрtжов и обедов) определяются исходя из стоимости
продуктов питЕlIIия.
З.9. ОбСлУживание горячим питанием обучающихся осуществJuIется штатными
СОТрУДникrlN,Iи школы, имеющими соответствующ}цо профессион€rльн}.ю



квалификацию, прошедшими предварительньй (при постуtIлении на работу) и
периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную
медицинскую книжку установленного образца и прошедшие профессионatльно-
гигиеническую подготовку.
3.10. Поставку пищевьIх прод}ктов и продовольственного сырья дJIя организации
питания в школе осуществJuIют предприятия (организации), специi}лизирующиеся на
работе по поставкам продуктов питания в ОУ.
3.11. На поставку продуктов питаниrI заключаются контракты (логоворы)
неrrосредственно школой, явJuIющимися муниципальными закч}зчикаN{и. Поставщики
Должны иметь соответствующую материально- техническую базу, специализироваIIные
транспортные средства, ква;lифицироваIIные кадры. Обеспечивать поставку
продукции, соответствующей rrо качеству требованиям государственньж стандартов и
иньD( нормативньIх документов.
З,|2. Гигиенические показатели пищевой ценности tIродовольственного сьфья и
пищевьIх продуктов, используемьIх в питании обl"rающихся, должны соответствовать
СанПиН 2.З 12.4.3 590-20.
3.13. Медико-биологическЕuI и гигиеническ€ш оценка рационов питания (примерньпс
МеНЮ), разрабатываемьIх школьной столовой, вьцача санитарно-эпидемиологических
ЗаКJIЮЧениЙ о соответствии типовьIх рационов питаIIия (примерных меню) санитарным
пРЕ}Вил€lN,I и возрастным HopMilN{ физиологической потребности детей и подростков в
ПИЩеВЬIх веществах и энергии, плаrтовьй контроль организации tIитания, контроль
Качества поступaющего сырья и готовой продукции, реaлизуемьж в школе,
осуществJuIется органами Роспотребнадзора.
З.t4. ,Щиректор шIкоJш явJuIется ответственIIым лицом за организацию и полноту

охвата обутающихся горяtIим питанием.
3.15. Приказом директора школы из числа административньD( или Еедагогических
РабОТНикоВ назначается лицо, ответственное за питЕIнием и организацию питtlния на
текущий уrебный год.

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАIIИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ.
4.1. Питание уtIаттIихся организуется за счет средств регионЕrльного бюджета, средств
местного бюджета и родительской оплаты.

4.2. ЕЖеДНеВные меню рационов питr}ниrl согласовывitются директором школы,
МеНЮ с Указанием сведений об объемах блюд и Еаименований кулинарньж изделрrй
вывешиваются в обеденном зале.
4.З. СТОЛОвая шкоJш осуществJuIет производственную деятельность в режиме
односмеЕной работы пIколы и шестидневной 1^rебной недели.
4.4. ОТПУСК горячего питания обуrающимся оргtlнизуется IIа перемено
продолжИтельностью 20 минуг, в соответствии с режимом уrебньпr занятий. В
школе режим предоставления питчlния )rt{ащихся утверждается прикt}зом директора
школы ежегодЕо.
4.5. СопровоЖдение уrащихсЯ В помещение столовой осуществJIяется кJIассными

РУКОВОДИТеJUIМИ, ПеДагогrll\4и. Согrровождilющие кJIассные р}ководители, педагоги
обеспечиваrот соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и
содействlтот работникаtr,l столовой в организации IIитания, контролируют личную
гигиену учатцихся перед едой.
4.6. ОргаНизация обслуживаrrия у{ащихся горячим питtlнием осуществJUIется путем

предварительного накрытия столов.
4.7. ПроверкУ качества пищевьIх продуктов и продовольственного сырья, готовой
кулинарнОй продукЦии, соблЮдение рецептуР и технолоГических режимов осуществJUIет
бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий уrебный год утверждается
прикzхlоМ директора школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные журнttJIы
(журнал бракеража пищевьж продуктов и продовольственного сырья, журн1л
бракеража готовой кулинарной продукции).



4.8. Ответственное лицо за оргalнизацию горячего питiшия в школе:
- проворяет ассортимент поступающих продуктов пит€lния, меню;
- осуществJuIет коIIтроль собrподения графика отпуска IIитания r{ащимся,
предварительного н.tкрытиrl (сервировки) столов;
- принимает меры по обеспечению собrподения сttнитарно-гигиенического режима;
- ежедновно принимает от кJIассньIх руководителей зЕ}явки по количеству
питающихся учащихся на уrебный день;
- передает зЕuIвку дJuI составлениjI меню-требовЕlЕия, меню и определония стоимости
питания на день;
- осущoствJIяет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов.

5. KOHTPOJIь оргАнизАции шкоJьного питАния.
5.1. Контроль организации питания, ооблподения сilнитарно-эfiидомиологических норм
и правил, качества IIосч.пающего сырья и готовой продукции, реализуемьIх в
школе, осуществJIяется органа"тrли Роспотребнадзора.
5.2. Контроль целевого исrrользования бюджетных средств, вьцеJuIемых на IIитание
в ОУ, осуществJuIет бухгалтерия Управления образования

5.3. Контроль целевого использовжitия) yleTa IIоступления и расходования
денежньIх и материальньIх средств осуществляет бухгалтерия Управления образовшrия.


